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«
»

À travers ce livre vous découvrirez des recettes de
pains, de viennoiseries, de produits salés mais
aussi de produits de ma région : Bretagne. Des
produits très souvent simples et rationnels
réalisables pour la plupart au quotidien…

Un premier chapitre 
de technologie 

et sept parties de recettes

Plus de
300 pages
79 recettes

en français
et en anglais

Les
viennoiseries

Les
viennoiseries
gourmandes

Les 
brioches

Les 
pains

Les 
salés

Les 
goûters

Les spécialités
régionales
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La technologie

Pain à l’orange 
et au pavot

«

»

Pour bien comprendre ce travail de la pâte, il est indispensable
de connaître ses ingrédients, la technologie des matières
premières que vous utilisez et leurs champs de possibilités car
comme chacun sait, la boulangerie est loin d’être une science
exacte. C’est pourquoi, vous aurez certainement besoin
quelquesfois d’adapter mes recettes et leur process en fonction
des matières premières et des équipements que vous utiliserez,
mais aussi de votre situation géographique. 
Avec cet ensemble de connaissances de bases du métier de
Boulanger, vous pourrez construire, adapter corriger vos
recettes et surtout créer vos propres recettes à votre image et
votre philosophie.

En
français

et en 
anglais

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Ludovic   Richard 

 
BON DE COMMANDE 

PASSION & TRADITION Boulangères	  
 
 

§ Établissement : …………………………………………………………………………………………………….……………. 

§ Nom : …………………………………………………………………………………………………..…………………………………. 

§ Prénom : ……………………………………………………………………………………………………………………………….. 

§ Adresse : …………………..…………………………………………………………………………………………….…………….. 

§ Code Postal : ………………………………………………………………………………….……………………….……….. 

§ Ville : ………………………………………………………………………………….……………….…………………….…………….. 

§ Téléphone : ………………..……………………………………………………………………………………………………….. 

§ E-mail : ………………………….……………………………………………………………………………………………………….. 

 

Titre Prix 
TTC 

Offre Spéciale 
enseignants & 
étudiants -20% 

Nombre 
d’exemplaire 

(s) 
Montant Total Montant Total +  

Frais de port (France) 

PASSION & TRADITION 
Boulangères 

90€ (90€ - 20%) 
 

72€ ……………   x 72€ …………..……. € …………….…..……. €  

Montant frais de port (France) 

1 à 2 Exemplaires 
 (~5kg) 

3 Exemplaires 
 (~7kg) 

4 Exemplaires  
(~10kg) 

5 à 6 Exemplaires 
(~15kg) 

13€ 15€ 17€ 19€ 
           
 

 Ä Commande à adresser accompagnée de votre règlement à l’École Bellouet Conseil 
304/306, rue Lecourbe 75015 PARIS. 
 

 Ä Pour toute question, vous pouvez contacter le secrétariat de l’école Bellouet Conseil 
par Tél : 01 40 60 16 20 ou par E-mail : bellouetconseil.secretariat@orange.fr 
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                  Éditions 


